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ALCANCE DE LA ACREDITACION DEL LABORATORIO DE AROMAS Y SABORES, DICTUC S.A., 
SANTIAGO, COMO LABORATORIO DE ENSAYO  
 
AREA : QUIMICA PARA VINOS, BEBIDAS FERMENTADAS E INSUMOS ENOLOGICOS 
 

Ensayo Norma/Especificación Producto a que se aplica 
2,4,6 - Tricloroanisol lE-E.03-AAA versión 25  

basado en  
A.P. Pollnitz, K.H. Pardon,  

D. Liacopoulos, G.K. Skouroumounis and 
M.A Sefton. Austr. J. Grape Wine Res.,2 

(1996) 184. 
Thomas J. Evans, Christian E. Butzke, 
Susan E. Ebeler. J. Chromatogr. A 786 

(1997) 293.  
Cork Quality Council, Using group soaks 

to screen cork populations CQC 3-25- 
2000.  

Cork stoppers - Determination of 
releasable 2,4,6- trichloroanisol (TCA), 

ISO 20752,2007. 
GC/MS HS-SPME 

Tapón corcho natural 

2,4,6 - Tribromoanisol lE-E.03-AAA versión 25 
basado en  

A.P. Pollnitz, K.H. Pardon, D. 
Liacopoulos, G.K. Skouroumounis and 

M.A. Sefton. Austr. J. Grape 
Wine Res.,2 (1996) 184. 

Thomas J. Evans, Christian E. Butzke, 
Susan E. Ebeler. J. Chromatogr. A 786 

(1997) 293.  
Tapón 2/4 Cork Quality Council, Using 

group soaks to screen cork 
populations CQC 3-15-01 

GC/MS HS-SPME 

Tapón corcho natural 

2,4,6 - Tricloroanisol lE-E.04-AAA versión 23 
basado en  

A.P. Pollnitz, K.H. Pardon, D. Liacopoulos, 
G.K. Skouroumounis and M.A. Sefton. 

Austr. J. Grape 
Wine Res.,2 (1996) 184. 

Thomas J. Evans, Christian E. Butzke, 
Susan E. Ebeler. J. Chromatogr. A 786 

(1997) 293. 
GC/MS HS-SPME 

Vino 
 

2,4,6 - Tribromoanisol  lE-E.04-AAA versión 23 
basado en  

A.P. Pollnitz, K.H. Pardon, D. Liacopoulos, 
G.K. Skouroumounis and M.A. Sefton. 

Austr. J. Grape 
Wine Res.,2 (1996) 184. 

Thomas J. Evans, Christian E. Butzke, 

Vino 
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Ensayo Norma/Especificación Producto a que se aplica 
Susan E. Ebeler. J. Chromatogr. A 786 

(1997) 293. 
GC/MS HS-SPME 

2,4,6 - Tricloroanisol lE-E.06-AAA versión 20 
basado en  

Identification and Responsability of 2,4,6 
Tribromoanisole in Musty, Corred Odors in 
Wine. Pacal Chatonnet, Sandra Bonnet, 
Stephane Boutou and Marie Domonique 
Labadie, Journal of agriculture and food 

Chemistry, 2004 (52:1255-1262) 
GC/MS HS-SPME 

Bentonita (control ambiental); 
Madera (barricas, chips, 
duelas, estructurales, vigas, 
cuñas); insumos enológicos 
(mangueras, tapones, 
silicona)                                  
          

2,4,6 - Tribromoanisol lE-E.06-AAA versión 20 
basado en  

Identification and Responsability of 2,4,6 
Tribromoanisole in Musty, Corred Odors in 
Wine. Pacal Chatonnet, Sandra Bonnet, 
Stephane Boutou and Marie Domonique 
Labadie, Journal of agriculture and food 

Chemistry, 2004 (52:1255-1262) 
GC/MS HS-SPME 

Bentonita (control ambiental); 
Madera (barricas, chips, 
duelas, estructurales, vigas, 
cuñas); insumos enológicos 
(mangueras, tapones, 
silicona)                                  
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